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Planche de foie gras 25.00€
de canard Maison (150gr)
\J Laffogliata (300gr)
Planche de jambon Iberico 22.00€ (Burrata au coeur crémeux garnie
de Bellota coupé a la main (100gr) de perles de mozzarella), tomates
R et pesto de basilic
Planche a I'ltalienne 19.00€

charcuterie italienne, affogliata
au pesto et légumes marinés

Planche de saumon 21.00€

Gravlax Maison (180gr),
créme mascarpone citronnée

M Les oeufs mimosa a la truffe

Le melon en carpaccio
au magret confit, séché
et copeaux de parmesan

Les croquettes d'effilochée
de canard confit

PLATS %
SAI.ADES XXI. M SACNEEARE (O00s \/ Raviolis a la truffe et a la 22.00€

Salade, melon, concombre, dés de féta, ~ mozzarella de la Nonna Lina,

LA COIN-COIN 23.00€ pasteque, tomates, olives noires sauce a la creme de truffe
Salade, foie gras mi-cuit sur toast de pain

brioché, magret confit et séché, coeurs E Le carpaccio de boeuf Charolais 17.00€
de canard laqués au miel et poivrons, I e FE N0 a l'italienne (pesto de basilic, roquette,

croquette de confit de canard Salade, saumon Gravlax sur toast de pain parmesan, tomates cerises, pignons de pin),
brioché a la creme de mascarpone citronnée, ot frites

crevettes marinées, avocats, tagliatelles

LA POUILLATA 19.00€ de légumes . d i R 21.00€
Salade, méli-mélo de tomates, jambon Risotto de coquillettes a ’

italien, burrata au pesto, spianata, légumes g::féo;::é:rtj:ets:::ard confit,
marinés, copeaux de parmesan, focaccia LA SALADE CAESAR 20.00€ P

Salade romaine, poulet pané au corn flakes,

M VERSION VEGETARIENNE  16.00€ ceufs durs, croltons, copeaux de parmesan,

sauce Caesar



* |
Le burger de canard confit (Bun boulanger, canard confit, \ DESSERTS

créeme de parmesan, Fondue de Brebis, chutney doignons,
salade), frites

L'avocado Burger (Bun boulanger, fromage frais aux herbes, Le crumble banane Nutella,

avocat, cheddar, guacamole, ceuf mollet), frites glace cacahuétes et
éclats de chouchou

C3

Le hamburger cheesy (Bun boulanger, steak de beeuf,
mayonnaise au paprika, cheddar, chutney d’oignons,
tomate, salade et bol de cheddar coulant), frites

La mousse stracciatella
au chocolat blanc et
copeaux de chocolat

PLATS DE VIANDES BBQ % Le fraisoffee 8.00¢

Le magret entier (env.400gr) et son jus de canard 27.00€ Le citron trés givré Maison 7.00€
Les brochettes de poulet mariné au citron, au miel et 20.00€ Le cheesecake tout chocolat 8.00€
aux épices cajun, sauce au yaourt Grec citronnée aux herbes
L'entrecéte Simmenthal grillée (env.350gr), 28.00€ S -cuPcBREts de SERSHN 73
sauce Chimichuri
Les cotelettes d'agneau aux herbes de Provence 25.00€ Le chocolat ou le café liégeois 7.50€
Le mixed grill de viandes (selon arrivage) 29.00€ La fraise ou la péche Melba 8.00€
Le demi-poulet Fermier aux herbes de Provence, 22.00€ (selon saison)
a l'ail et aux olives
Le café trés gourmand 10.00€
L'onglet de beeuf grillé, sauce aux deux poivres 24.00€
J Les glaces ou sorbets au choix
i ; wal | 2 boules 4.00€

3 boules 5.50€
La seiche entiére et son aioli 3 I'encre

La parillada de poissons (selon la péche)

R
sauce safranée a l'aioli Parfum des glaces : Chocolat noir Suisse,

Le saumon laqué au miel, au soja et au sésame Café de Colombie, Caramel beurre salé,
Vanille Bourbon de Madagascar, Cacahuétes
avec éclats de chouchou, Pavlova aux fruits
rouges, Speculoos de Belgique, Fraises
Senga, Citron de Sicile, Noix de coco.

Le poisson du marché (selon la péche)

Frites, légumes d’été grillés, riz Venere, salade.




LA PISCINE
DU CANARD

Laissez-nous votre avis !
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Réservez au 05.61.30.37.83 - Vous pouvez contacter Déborah et Jessica a I'adresse suivante :
servicecommercial@canardsurletoit.com



