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Menu, ijwupz,

DEJEUNER OU DINER * 41€
SAISON AUTOMNE/HIVER

CHAMPAGNE (MAISON MOET & CHANDON) .
avec accompagnements OPTION A T0.00€/PERS pES

CHAMPAGNE (MAISON MOET & CHANDON)
avec 5 canapés par personne OPTION A 16.00€/PERS

@‘\"h.

Entnées Plas

MOUSSE DE BLEU D’AUVERGNE, PAVE DE SAUMON

pickles de champignons et d'oignons rouges, laqué au miel et soja
petits croutons PARMENTIER DE VOLAILLE AU FOIE GRAS,

NEM DE CANARD CONFIT AUX NOISETTES, sauce a la cancoillotte

petite salade RISOTTO CREMEUX AUX GAMBAS
DUO DE FOIE GRAS (OPTION A +5.00€) (OPTION A +6.00€)
- Pressé a la mirabelle et au pain d'épices au champagne et au parmesan
* Mi-cuit aux pruneaux et a 'Armagnac
Desserls Buissons

TARTELETTE AU CHOCOLAT BLANC
et aux clémentines roties

POIRE POCHEE,
chocolat chaud a la menthe

MI-CUIT A LA CREME DE MARRONS
(OPTION A +3.00¢€)
coeur coulant au chocolat blanc,
glace aux agrumes

q@mmpﬂnh,wntmwb, ASSOCIATION
ok i dobris. ) TS,
Aunpﬂmetw‘d},mhnmlt RESTAURATEURS

VINS (ROUGE, BLANC OU ROSE)
1 bouteille pour 4 personnes

EAUX MINERALES ET GAZEUSES
CAFE

POUR LES GROUPES

DE PLUS DE 10 PARTICIPANTS :
CHOIX MENU UNIQUE




Menu, ijwupz,

DEJEUNER OU DINER GOURMAND -+ 53€
SAISON AUTOMNE/HIVER

CHAMPAGNE (MAISON MOET & CHANDON) .
avec accompagnements OFPTION A 10.00€/PERS pES

CHAMPAGNE (MAISON MOET & CHANDON)
avec 5 canapés par personne OPTION A 16.00€/PERS

@‘\"h.

Entnges. Plas

DUO DE FOIE GRAS RISOTTO CREMEUX AUX GAMBAS,
* Pressé a la mirabelle et au pain d'épices au champagne et au parmesan
* Mi-cuit aux pruneaux et a 'Armagnac CANON D'AGNEAU

GRAVLAX DE THON, au miel et aux épices
gingembre confit, larme de wasabi

Dessoits. Boissons

MI-CUIT A LA CREME DE MARRONS, VINS (ROUGE, BLANC OU ROSE)
coeur coulant au chocolat blanc, 1 bouteille pour 4 personnes
glace aux agrumes EAUX MINERALES ET GAZEUSES
PAVLOVA AUX COINGS CONFITS CAFE

%ubmpﬂnhwntw ASSOCIATION POUR LES GROUPES
de produifh fuais. lalsonés Q’ bEs ATTRES DE PLUS DE 10 PARTICIPANTS :
mpﬂmetcuﬂ:&wn,hnwnwﬂ:

RESTAURATEURS CHOIX MENU UNIQUE



Poun ves Canelons

MENU ENFANT A 16.00€

JUSQUA 12 ANS

Wai‘aueoqamﬁhuw

ESCALOPE DE POULET
en panure de corn flakes et ses pommes frites Maison

Dessort

MI-CUIT AU CHOCOLAT
et coeur coulant au Toblerone

Boissons

JUS DE FRUITS OU SODA
en canette

Tous nos wntw ASSOCIATION
de onad lPRdL % FRANGAISE

DES MAITRES
wnpﬂamd?cuﬂbwn le moment

RESTAURATEURS
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Menu déjeunatoire ou dinatoire 47.00€
Menu déjeunatoire ou dinatoire gourmand 53.00€
Repas enfant (plat, dessert et soft) 16.00€

6’..5,

Champagne Moét & Chandon Brut Impérial (1 coupe) 10.00€
Punch ou Sangria blanche 6.00€
Variation de vins (rouge, blanc ou rosé) 5.70€
Softs (jus, soda, eaux minérales plates et gazeuses) 4.00€
Forfait 5 canapés 9.00€
Forfait apéritif (5 canapés avec champagne) 16.00€

omages

Plateau central de trois fromages de chez Jeannot 9.00€
Plateau de fromages a piquer de chez Jeannot 11.00€

Dessors

Gateau commun (en remplacement du dessert) 4.00€
Piece montée (en remplacement du dessert), 3 choux 4.00€

Champagnes

Champagne Mercier (Maison Moét & Chandon) 60.00€
Champagne Moét & Chandon Brut Impérial 75.00€

Smart TV 68" et 86" Sur devis
SMARTTV

Forfait sonorisation : 400 Watts,
2 haut-parleurs, 2 micros HF 160.00€

o= new

Vidéo projecteur avec écran Sur devis



PARC ARBORE

PARKING

HOTEL****

4 Best
LE CANARD
G BW Western
&6 SUR LE TOIT PLUS.

ENTREE

Terrasse e
Salle des Italienne Salle des
fontaines lustres
. LA PISCINE
DU CANARD
o GRILLADES AU BBQ 2
Salle jardin d'hiver BAR A COCKTAILS E‘“\ﬁﬁ \}XQ’(P:‘ AO\)
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ENTREE ACC ES
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Sortie n°6 EN JACCA

Responsable Commerciale
05827418 32
deborah@canardsurletoit.com

05827418 32
servicecommercial@canardsurletoit.com

Standand, - (Rwaphm de Uhétel
0561303783
reception@canardsurletoit.com

58 Chemin de la Salvetat, 31770 Colomiers 0561 3037 83 www.canardsurletoit.com




