RESTAURANT Carte cé&az’son

L% partager
Planche de foie gras 25.00 €
Escalope poélée sur compotée de pommes et de choux caramélisés,

Pressé aux coings confits et aux noisettes,
Pressé de confit de canard au foie gras et aux noisettes

LE CANARD Planche de canard 19.00 €
SUR LE TOIT Cromesquis d'effilochée de canard confit,
Toast de magret confit et de magret fumé Maison,
Lq/(enu 28 € Raviole de canette confite aux noisettes
Prix net, service compris
6ntrées

Entrées Pressé de confit de canard au foie gras et aux noisettes, lit de frisée aux fritons 19.00€
Petit camembert roti et son assortiment de viande fumées par nos 30ins Cannellonis a la mousse de cabillaud et cubes de saumon fumé, sauce homardine 15.00€
Cannellonis a la mousse de cabillaud et cubes de saumon fumé, sauce homardine Chaud-froid de foie gras : 21.00€

C is d'effilochée d d fit Escalope de foie gras poélée sur sa compotée de pommes et de choux caramélisés,
romesquis deffiiochee de canara contt, Pressé de foie gras aux coings confits et aux noisettes

vinaigrette a forange sur tombeée de légumes d/Antan Petit camembert roti et son assortiment de viande fumées par nos soins 14.00€

(p/a‘ts Rosace de.noix de stjacques et de boudin Galabart, sur crémeux de camembert a la citronnelle 19.00€

Cromesquis deffilochée de canard confit, vinaigrette a lorange sur tombée de Iégumes d'Antan 16.00€

Entrecdte Simmenthal, sauce aux copeaux de foie gras a Armagnac
Dos de cabillaud, beurre d'agrumes, risotto crémeux

Pot au feu de canard, bouillon épicé Lpéfs /Vz’an%;s
D Entrecote Simmenthal, sauce aux copeaux de foie gras a 'Armagnac 26.00€
esserts . . . . .

Canette en deux services : confite aux noisettes en raviole, en filet a la sauce aux airelles 27.00€
Soupe de chocolat, éventail de poires pochées aux épices Pot au feu de canard, bouillon épicé 23.00€
Tarte au citron et basilic destructurée Filet de boeuf, coulant de reblochon, sauce aux cepes 27.00€
DOome a la mousse de marrons, éclats de pop-corn caramélisés, coulis de céleri Cassoulet gourmand Maison, salade aillée 27.00€
Le burger du Canard (steak haché de canard, confit doignons, 19.50€

sauce aux copeaux de foie gras et a 'Armagnac, fromage de brebis)
Le canard dans tous ses états 28.00€

MWenu 37 € %Escalope de foie gras poélée sur compotée de pommes et de choux caramélisés,
ilet de canette en sauce aux airelles, raviole d'effilochée de canard, chips dentelées Maison)

Prix net, service compris

5ntrées Lp /a‘ts (]) oissons

Chaud froid de foie gras : Escalope de foie gras poélée sur sa compotée de pommes Dos de cabillaud, beurre d'agrumes, risotto crémeux 23.00€
et de choux caramélisés, pressé de foie gras aux coings confits et aux noisettes. Ragout de lentilles du Puy, joues de lotte snackées, endives braisées 26.00€
Rosace de noix de st-jacques et de boudin Galabart, Poisson du marché (selon arrivage) 21.00€
sur crémeux de camembert a la citronnelle
Pressé de confit de canard au foie gras et aux noisettes, lit de frisée aux fritons
;Desserts
ﬁp /C;fs Soupe de chocolat, éventail de poires pochées aux épices 8.50 €
Canette en deux services : confite aux noisettes en raviole, en filet a la sauce aux airelles Feuille a feuille a la creme de poires et caramel beurre salé 9.00 €
Ragot de lentilles du Puy, joues de lotte snackées, endives braisées Carpaccio d'agrumes et de kiwi a la menthe, pistaches torréfiées 8.50 €
Filet de beeuf, coulant de reblochon, sauce aux cépes Déme a la mousse de marrons, éclats de pop-corn caramélises, coulis de céleri 8.50 €
Chenille aux deux chocolats sur son granola au miel 9.00 €
;besserts

o . : s Café tres gourmand 10.00 €
Carpaccio dagrumes et de kiwi a la menthe, pistaches torrefices Champagne trés gourmand (mini-bouteille de Moét & Chandon) 23.00 €

Chenille aux deux chocolats sur son granola au miel
Feuille a feuille a la creme de poires et caramel beurre salé

Tous nos plats sont issus de produits frais élaborés sur place et cuits sur le moment.
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