
 

 

   

   

 
 

Dites « Oui » à 
 

 LôHOTEL       RESTAURANT  
 

LE CANARD SUR LE TOIT  

 

 

 

 

 

 

 

 

Félicitations 

Votre Mariage 2012 
  

 

 

 

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Nos Espaces, 

La Salle des Lustres, 
entièrement vitrée sur les espaces verts pouvant 

ŀŎŎǳŜƛƭƭƛǊ ƧǳǎǉǳΩŁ 130 convives, 
 

Le Jardin dõhiver, 
avec sa vue sur le parc et notre terrasse Fontaine 

ǇƻǳǾŀƴǘ ŀŎŎǳŜƛƭƭƛǊ ƧǳǎǉǳΩŁ 70 convives, 
 

Le Kiosque à musique 
ŀǳ ŎǆǳǊ Řǳ ǇŀǊŎ ŘŜ ŎƘşƴŜǎ ŎŜƴǘŜƴŀƛǊŜǎ ŀǾŜŎ ŦƻƴǘŀƛƴŜǎΣ 
ōŀǎǎƛƴǎΣ ŀƭƭŞŜǎ Ŝǘ ōŀƴŎǎ ǇƻǳǾŀƴǘ ŀŎŎǳŜƛƭƭƛǊ ƧǳǎǉǳΩŁ 150 

convives, 
 

Le kiosque à Musique  peut être mis à votre disposition 
ǇƻǳǊ ǾƻǘǊŜ Ǿƛƴ ŘΩƘƻƴƴŜǳǊΣ ǳƴŜ ŎŞǊŞƳƻƴƛŜ ƭŀƠǉǳŜ ƻǳ 

religieuse. Au  ǘŀǊƛŦ  нллΦллϵΦ 
 



 

Le Vin dõHonneur  
 

 
 
 

 
 
 
 
 

Amuse-bouche  
 10 canapés par personne : 

~ 5 Canapés froids et 5 Canapés chauds 

~ Fontaine de légumes crus avec sauces 

 

Boissons 
Le prix de ces quatre Vins dôhonneur inclus ses boissons, ses amuses bouches et ses softs. 

 

Le Mandarin 
Punch martiniquais 

16.00ú TTC par personne 

 

 

LõEider 
Marquise Champagne 

18.00ú TTC par personne 

 
 

 

Le G arrot 
Champagne  

20.00ú TTC par personne 

 



 

Nos Menus  

Menu Tadorne  
69.00ú TTC par personne 

 

 
 

Menu Harle 
 80.00ú TTC par personne 

 

 
 

Menu Carolin 
95.00 TTC par personne 

 

 

Chaque plat de tous nos menus est accompagn® dôun verre de vin. 

 

 
 

Menus Canetons 
 

Menu Enfant,  10.00ú TTC par enfant 

Menu Junior,    15.00ú TTC par junior 

 



 

Menu Tadorne 

 
 

 

 

 

 

Entrée s 
 

Foie gras mi-cuit, jambon de filet et brochette de canard sur lit de verdure 

Ou 

Duo de saumon, fumé et mariné chez nous et son mesclun de salade 

 

Poissons  
 

Pav® de saumon juste ros®, fines pointes dôasperges et vinaigrette fa­on vierge 

Ou 

Dos de lieu jaune et son duo de poivrons confits à la citronnelle 

 

Viandes  
 

Croustillant de canard, petite sauce au vin rouge sur lit de pommes forestières 

Ou 

Faux filet de charolais en pav®, r®duction de bîuf cors®e, nems de champignons des bois 

 

Fromages  
 

Terrine de roquefort au confit de canard et noix 

Ou 

Chèvre de Rocamadour coulant sur toasts grillés, au miel et aux pignons 

 

 

 

 

Gâteaux des mariés  
 

Café  



 

Menu Harle  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Entrées  
 

Salade folle du Canard 

Ou 

Pastis gascon aux cèpes et au foie gras 

 

Poissons  
 

Pavé de cabillaud, grémolata au lard séché, tomate grappe et sa purée maison 

Ou 

Filet de daurade, crème au basilic et sa fondue de poireaux 

 

Viandes  
 

Tournedos de bîuf en croustillant, petite sauce aux c¯pes et duxelles de champignons 

Ou 

Magret de canard farci olives noires et noix, réduction de vin rouge et pommes paillasson 

 

Fromages  
 

Terrine de roquefort au confit de canard et noix 

Ou 

Assiette de trois fromages préparée par Jeannot 

 

 

 

 

Gâteaux des mariés  
 

Café  et ses mignardises  
 



 

Menu Carolin 
 

 

 
 
 
 

 

 

Entrées  
 

Variation autour du canard 
(Croustillant dôeffiloch®e de canard, ®cume de magret fum® sur mouillettes et foie gras mi-cuit) 

Ou 

Pressé de foie gras et de magret fumé 

 

Poissons  
 

Dos de sandre, émulsion au riesling, tarte fine et jeunes légumes 

Ou 

Filet de bar en sauce flamiche 

 

Viandes  
 

Magret de canard farci au foie gras et sa fine polenta dorée 

Ou 

Carr® dôagneau juste r¹ti, r®duction au miel de romarin 

 

Fromages  
 

Chèvre de Rocamadour coulant sur toasts grillés, au miel et aux pignons 

Ou 

Assiette de trois fromages préparée par Jeannot 

 
 
 
 

Gâteaux des mariés  accompagn®s dõune coupe de champagne 
 

Café  et ses mignardises  



 

Les Gâteaux des 

Mariés 
 

Mousseux de chocolat sur feuillantine croustillante aux copeaux 

 

 

B avarois sur fine génoise aux fruits rouges, aux fraises ou à la poire 

 

 

P ièce Montée 

(Supplément de 1.00ú TTC le chou) 

 
 
 
 
 
 

Concernant ces gâteaux de célébration, 
nous pouvons ®largir ces propositions ¨ dôautres p©tisseries et r®aliser toutes 

sortes de décorations et de présentations sur devis. 
 

 

 

 

 

 


